
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FOOD
SALATE

SUPPEN

SCHNITZEL

SPECIALS UND KULTOBJEKTE

VEGETARISCHE SCHNITZEL

DESSERTS

EISBECHER

DRINKS
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

BIERE

HEISSGETRÄNKE

COCKTAILS

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

LONGDRINKS

SEKT / PROSECCO / CHAMPAGNER

OFFENE WEINE - WEISS / ROSÉ / ROT

FLASCHENWEINE - WEISS / ROT

SPIRITUOSEN



SALATE
	

Salatplatte mit Putensticks		  8,70 €
Chicorée, Tomaten, Gurken und Paprika
mit Putenschnitzelsticks, Olivenöl
und Balsamicoessig

Salatplatte mit Mozzarellasticks	 7,60 €
Tomaten mit frischen Kräutern, Basilikum
und Mozzarellasticks

Salatplatte mit Hirtenkäsesticks	 9,80 €
frisches aus dem Garten der Saison, angemacht
mit Olivenöl, weißem Balsamico und Hirtenkäse

Salatplatte Spezial		  6,90 €
Sour Cream, bunte Salatgarnitur
super lecker und fresh

Salatplatte Pur	 		  7,60 €
Frischer Salat der Saison mit einem 
Knoblauchdressing und Brot

SUPPEN
	

Käsesüppchen			   3,20 €
mit Hirtenkäseschnitzel

Kartoffelsuppe	 		  3,20 €
mit Putenschnitzelsticks

Tomatensuppe			   3,20 €
mit zartschmelzendem Mozzarella 

SCHNITZEL  
Über 250 Schnitzelvarianten aus 8 Fleisch- oder Gemüsearten
		

01. Schnitzel „Zigeuner Art“	
	 mit Paprika- und Jagdwurststreifen, 
	 dazu Pommes Twister und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 € 	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute: 	 9,80 € 	 Hirtenkäse: 	 10,10 €
	 Tofu: 	 8,70 €	 Aubergine: 	 8,70 €
	 Blumenkohl: 	 8,20 €	 Austernpilz: 	 9,80 €

02.	 Schnitzel „Dijoner Art“
	 Senfsauce mit einem Schuss Weißwein, 
	 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 6,90 €	 Kalb:	 12,40 € 	
	 Pute:	 8,00 €	 Hirtenkäse:	 8,30 €
	 Tofu:	 6,90 €	 Aubergine:	 6,90 €
	 Blumenkohl:	 6,40 €	 Austernpilz:	 8,00 €
	
03.	 Schnitzel „Jäger-Art“
	 mit Mischpilzsauce, Kartoffeltaschen gefüllt
	 mit Kräuterkäse und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €
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04.	 Schnitzel „a la Meyer“
	 mit Röstzwiebeln, Spiegelei, dazu Knusperkroketten 
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

05. 	Schnitzel „Bombay“
	 mit Früchte-Currysauce, dazu Gitterkartoffeln
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 6,90 €	 Kalb:	 12,40 € 		
	 Pute:	 8,00 €	 Hirtenkäse:	 8,30 €
	 Tofu:	 6,90 €	 Aubergine:	 6,90 €
	 Blumenkohl:	 6,40 €	 Austernpilz:	 8,00 €

06.	 Schnitzel „Champignon“
	 mit Champignon-Rahmsauce,
	 dazu Pommes Twister und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

07.	Schnitzel „Princess“ 1

	 mit Spargel und Sauce Hollandaise, dazu Kartoffeltaschen 
	 gefüllt mit Kräuterfrischkäse und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 €		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €	

08.	Schnitzel „Försterin“ 1

	 mit Mischpilzsauce, Hollandaise, dazu Kroketten
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

09.	Schnitzel „El Grecco“	
	 mit Hirtenkäsesauce, dazu Bratkartoffeln
	 und Salatgarnitur
	
	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 	
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 €	 Austernpilz:	 10,90 €

10.	Texaner Schnitzel	
	 Texanergemüse, Folienkartoffel mit Sour Cream 
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:  	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 	
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 €	 Austernpilz:	 10,90 €

3



11.	Schnitzel „Schweizer Art“
	 mit Tomaten belegt und Käse überbacken,
	 dazu Rösti-Ecken und Salatgarnitur

	 Schwein:  	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 		
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 € 	 Austernpilz:	 9,30 €

12.	Schnitzel „Dallas“
	 mit Bacon, Rührei, Röstzwiebeln und Grilltomate,
	 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €	

13.	Schnitzel „Italiano“ 4

	 mit Tomatensauce und Käse überbacken,
	 dazu Spaghetti und Salatgarnitur

	 Schwein:	 7,60 €	 Kalb:	 13,10 € 		
	 Pute:	 8,70 €	 Hirtenkäse:	   9,00 €
	 Tofu:	 7,60 €	 Aubergine:	 7,60 €
	 Blumenkohl:	 7,10 € 	 Austernpilz:	 8,70 €

14.	Schnitzel „Hawaii“ 4

	 mit Ananas und Käse überbacken,
	 dazu Pommes Frites und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 € 	 Austernpilz:	 9,80 €	

15.	Schnitzel „Mailänder-Art“ 4

	 mit Tomatensauce und italienischem Hartkäse überbacken, 
	 dazu Country Frites und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 		
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 € 	 Austernpilz:	 10,90 €

16.	Schnitzel „Gärtnerinnen-Art“ 1	
	 mit Blumenkohl, Broccoli und Sauce Hollandaise,
	 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 € 	 Austernpilz:	 9,80 €

17.	Schnitzel „Birne Belle Helene“ 4	
	 mit Birne, Preiselbeeren und Käse überbacken,
	 dazu Gitterkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 	
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 € 	 Austernpilz:	 10,90 €

Bestseller
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18.	Schnitzel „au four“ 1

	 mit Würzfleisch und Sauce Hollandaise,
	 dazu Pommes Frites und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 € 	 Austernpilz:	 10,90 €
	
19.	Schnitzel „Braumeister-Art“ 4	
	 mit Schinken und Käse gefüllt, mit Preiselbeeren 
	 und Camembert überbacken, dazu Gitterkartoffeln
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 €
	 Pute:	 10,90 €	
	
20.	Schnitzel „Lisa-Marie“ 4	

	 mit Schinken-Sahne-Sauce und Camembert 
	 überbacken, dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 
	 Pute:	 10,90 €	 Tofu:.	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 € 	 Aubergine:	 9,80 € 				  
			   Austernpilz:	 10,90 €	

21.	Schnitzel „Kuba“
	 mit Krabben in Schnittlauch-Tomatensauce,
	 dazu Salzkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

22.	Schnitzel „Cabonara“	
	 mit Schinken-Sahne-Sauce,
	 dazu Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 		
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 €	 Austernpilz:	 10,90 €

23.	Schnitzel „Ungarn“
	 mit feuriger Paprika-Tomatensauce, 
	 dazu Kroketten und Salatgarnitur

	 Schwein:	 6,90 €	 Kalb:	 12,40 € 		
	 Pute:	 8,00 €	 Hirtenkäse: 	  8,30 €
	 Tofu:	 6,90 €	 Aubergine:	 6,90 €
	 Blumenkohl:	 6,40 €	 Austernpilz:	 8,00 €

24.	Schnitzel „Hongkong“	
	 mit Champignons,  Ananas und Spargel in Currysauce,
	 dazu Salzkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €
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25.	Schnitzel „Strammer Max“ 4

	 mit gebratenem Kochschinken und 2 Spiegeleiern, 
	 dazu Countryfrites und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 	
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 €	 Austernpilz:	 10,90 €

26.	„Damenschnitzel“ 1	
	 mit Pfirsich,  Ananas, Birne und Sauce Hollandaise,
	 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

27.	„Herrenschnitzel“	
	 mit viel Zwiebel und Knoblauch in Pfefferbutter
	 gebraten, dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €
	
28.	Schnitzel „Traunstein“ 4	

	 Schinken und Rührei, dazu Bratkartoffeln
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 €	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 € 
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

29.	Schnitzel „Salsa Verde“
	 mit grünen Pfefferbeeren in Rahmsauce,
	 dazu Pommes Twister und Salatgarnitur

	 Schwein:	 7,60 €	 Kalb:	 13,10 € 		
	 Pute:	 8,70 €	 Hirtenkäse:	 9,00 €
	 Tofu:	 7,60 €	 Aubergine:	 7,60 €
	 Blumenkohl:	 7,10 €	 Austernpilz:	 8,70 €

30.	Schnitzel „Michelle“ 4	
	 mit Kartoffelsalat, Spiegelei 
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 7,60 €	 Kalb:	 13,10 € 		
	 Pute:	 8,70 €	 Hirtenkäse:	 9,00 €
	 Tofu:	 7,60 €	 Aubergine:	 7,60 €
	 Blumenkohl:	 7,10 €	 Austernpilz:	 8,70 €

31.	Schnitzel „Oma Herta“
	 mit Möhren und Buttererbsen, brauner Sauce, 
	 dazu Salzkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 				  
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €	
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32.	Schnitzel „Bretagne“ 
	 mit Orangen-Pfeffersauce, dazu Kroketten
	 und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

33.	Schnitzel „Navajo“
	 mit einer Chili-Honigsauce,
	 dazu Rösti-Ecken und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

34.	Schnitzel „Asia“ scharf
	 mit frischem Gemüse und Pilzen aus dem WOK, 
	 dazu Asianudeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

35.	Schnitzel „CON MIEL“ 
	 mit Honig und französischem Ziegenkäse,
	 dazu Country Frites  und Salatgarnitur

	 Schwein:	 9,80 €	 Kalb:	 15,30 € 	
	 Pute:	 10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
			   Austernpilz:	 10,90 €

36.	„Guinness-Schnitzel“ 
	 mit Champignons in Dunkelbiersauce,
	 dazu Gitterkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 				  
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €
	
37.	Schnitzel „Della Casa“ 
	 mit Pfirsich und Ananas in Pfefferrahm,
	 dazu Pommes Frites und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

38.	Schnitzel „Husum“ 
	 mit Krabbenrührei und Sauce Hollandaise,
	 dazu Kroketten und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

newcomer

newcomer
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39.	Schnitzel „Gerdi“	
	 mit Krabben und Lachs in Wodka-Rahmsauce,
	 dazu Salzkartoffeln und Salatgarnitur
	
	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 				  
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 € 
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €
 
40.	Schnitzel „á la Gisela“
	 mit Rahmkohlrabi und Käse überbacken,
	 dazu Rösti-Ecken und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 € 	 Austernpilz:	 9,80 €

41.	Schnitzel „á la Mexico“
	 mit Mais, Kidneybohnen und Käse gratiniert,
	 dazu Folienkartoffel mit Sour Cream und Salatgarnitur  
	 „scharf“

  	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 € 	 Austernpilz:	 9,80 €

42.	Schnitzel „Super Day“
	 mit Rahmporreé und Käse überbacken, Röstzwiebeln
	 und Grilltomate, dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

43.	„Hirtenschnitzel“ 
	 mit viel frischer Paprika, Knoblauch und Hirtenkäse, 
	 dazu Pommes Frites und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 		
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 € 	 Austernpilz:	 9,80 €

44.	Schnitzel „Schwaben-Art“ 
	 mit Röstzwiebeln und Käse überbacken, Rahmsauce, 
	 dazu Spätzle und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 				  
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

45.	Schnitzel „Forsthaus“ 	
	 mit Speck und Mischpilzen in Rahm, mit Käse überbacken,
	 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 	
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

newcomer
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46.	Schnitzel „Kasimir“ 	
	 mit Tomaten und Hirtenkäse überbacken,
	 dazu Gitterkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 				  
	 Pute:	 9,80 €	 Tofu:	 8,70 €				  
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Aubergine:	 8,70 €	
			   Austernpilz:	 9,80 €

47.	Schnitzel „Al Forno“ 
	 mit Schinken, Ragout-fin und Käse überbacken,
	 dazu Rösti-Ecken und Salatgarnitur

	 Schwein: 	  9,80 €	 Kalb:	 15,30 €	
	 Pute:	  10,90 €	 Hirtenkäse:	 11,20 €
	 Tofu:	 9,80 €	 Aubergine:	 9,80 €
	 Blumenkohl:	 9,30 €	 Austernpilz:	 10,90 €

48.	Schnitzel „Datiles con Bacon“
	 mit Datteln im Speckmantel, auf einer Senfsauce,
	 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

	 Schwein:	 8,70 €	 Kalb:	 14,20 € 				  
	 Pute:	 9,80 €	 Hirtenkäse:	 10,10 €
	 Tofu:	 8,70 €	 Aubergine:	 8,70 €
	 Blumenkohl:	 8,20 €	 Austernpilz:	 9,80 €

SPECIALS UND KULTOBJEKTE
	
49.	„Der Leipziger Latsch“ XXL 1	 10,90 €
	 300 Gramm Schnitzel aus der Schweinekeule mit
	 einem kleinen Blumenkohl, dazu Kartoffelgratin und 
	 Salatgarnitur » 	Ein sächsisches Erlebnis «

50. Riesen-Schnitzel-Burger XXL p.P.	 8,90 €
	 Ein saftiges Riesenschweineschnitzel im 	
	 Riesenbrötchen mit Eisbergsalat, Snackdressing, 	
	 Tomate und Gurke
		 Der Partyspaß ab 4 Personen, Preis pro Person 
	 und 	nur auf Vorbestellung!  

51. 	„Wiener Riese“		  10,90 €
	 250 Gramm Kalbsschnitzel mit Knusperfritten
	 und Salatgarnitur

52.	„Der große Hamburger“		 10,90 €
	 250 Gramm Schnitzel von der Schweinekeule mit
	 3 Spiegeleiern, dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

53. 	Mini-Schnitzelplatte „Horst“ 
	 5 Mini-Filetschnitzel von Pute oder Schwein, 
	 dazu drei Saucen Ihrer Wahl und	 Schwein	 10,90 €	
	 eine Kartoffelbeilage Ihrer Wahl 	 Pute 	 12,10 €	

54. „Schnitzel 0815“		  6,90 €
	 mit Pommes und Ketchup oder Majo

Auf Wunsch servieren wir unsere Schnitzel 
auch gern unpaniert.

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir bei Beilagenänderungen 
50 ct und bei Kartoffeltaschen, sowie Folienkartoffel 1 Euro 
Aufschlag berechnen.

Bestseller
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vEGETARIer schnitzel
sensationell, gesund, cholesterinarm, vitaminreich und 
eben super schnitzel-culture lecker	

55. Sellerieschnitzel			  6,90 €
	 mit mexikanischem Pfannengemüse,
	 Pommes Twister und Salatgarnitur

56. Vegetarische Schnitzelsticks 1		 7,90 €
	 von der Kartoffel, mit Frischkäse gefüllt, 
	 in Sauce Hollandaise, mit gratiniertem Broccoli 
	 und Salatgarnitur

57. Schnitzel Österreich			  7,90 €
	 Blumenkohlschnitzelchen, Sauce Hollandaise, 
	 dazu Salzkartoffeln und Salatgarnitur

58. Schnitzel Tibet			  7,90 €
	 Austernpilzschnitzel, Currysauce, 
	 dazu Country Frites und Salatgarnitur

59. Schnitzel Antje			  8,90 €
	 Goudaschnitzel, Birne mit Preiselbeersauce, 
	 dazu Gitterkartoffeln und Salatgarnitur

60. Schnitzel Santorini			  7,90 €
	 Aubergineschnitzel, Shrimpssauce, 
	 dazu Kartoffelplätzchen und Salatgarnitur

61. Kartoffelschnitzel Lachs			 6,80 €
	 Kartoffelpuffer mit hausgebeizten Lachs, 
	 Sauerrahm und Salatgarnitur

62. Schnitzel Blumenkinder	 	 10,90 €
	 	Gemüseschnitzelplatte für Vegetarier-Fans
	 Austernpilzschnitzel,  Aubergineschnitzel, 
	 Broccoli-Schnitzelchen, Blumenkohlschnitzelchen, 
	 Waldpilzsauce, 	dazu Kroketten und Salatgarnitur

63. Schnitzel Rio de Janeiro			  8,80 €
	 panierter Gouda mit Blumenkohl,  
	 Sauce Hollandaise, dazu Gitterkartoffeln  
	 und Salatgarnitur

DESSERTS

„Leipziger Rebchen“		  4,30 €
Backpflaumen gefüllt mit Marzipan, im Weinteig gebacken

Eierkuchen			   4,30 €
mit Apfelmus und Schokosauce

Kartoffelpuffer			   4,30 €
mit Apfelmus

Germknödel			   4,30 €
mit Mohn und Zucker auf Vanillesauce 
Bitte haben Sie Verständnis, dass die Wartezeit  
bis zu 15 Minuten sein kann.

Weitere Desserts finden Sie auf unserer EISKARTE!	
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	
Red Bull 2	 0,25 l	 2,75 €
Red Bull 2 sugarfree	 0,25 l	 2,75 €

Coca-Cola 1,2	 0,2 l	 1,75 €
		  0,4 l	 3,20 €
Coca-Cola light 1,2,5,6	 0,2 l	 1,75 €
Coca-Cola Zero 1,2,5,6	 0,2 l	 1,75 €

Fanta 1,4,7	 0,2 l	 1,75 €
		  0,4 l	 3,20 €
Sprite 	 0,2 l	 1,75 €
		  0,4 l	 3,20 €
Spezi 1,2	 0,2 l	 1,75 €
		  0,4 l	 3,20 €
Orangina	 0,25 l	 2,10 €
Orangina Rouge	 0,25 l	 2,10 €
 
Schweppes Bitter Lemon 3,4,7	 0,2 l	 1,90 €
Schweppes Ginger Ale 1	 0,2 l	 1,90 €
Schweppes Tonic Water 3,4,7	 0,2 l	 1,90 €
Rote Fassbrause	 0,2 l	 1,75 €
		  0,4 l	 3,20 €

Selters	 0,25 l	 1,65 €
still, medium, classic	 0,4 l	 3,20 €
		  0,75 l	 4,95 €

Bionade Holunder	 0,33 l	 2,50 €
Bionade Kräuter	 0,33 l	 2,50 €
Bionade Ingwer / Orange	 0,33 l	 2,50 €
Bionade Litschi	 0,33 l	 2,50 €

SÄFTE  

Apfelsaft	 0,2 l	 1,85 €
Orangensaft	 0,2 l	 1,85 €
Bananen-Nektar	 0,2 l	 1,85 €
Multivitamin-Mehrfruchtsaft	 0,2 l	 1,85 €
Schw. Johannisbeer-Nektar	 0,2 l	 1,85 €
Sauerkirsch-Nektar	 0,2 l	 1,85 €
Tomatensaft	 0,2 l	 1,85 €
Grapefruitsaft	 0,2 l	 1,85 €
Erdbeersaft	 0,2 l	 2,00 €
Maracujasaft	 0,2 l	 2,00 €

BIERE

FASSBIER

Ur-Krostitzer	 0,3 l	 2,10 €
		  0,5 l	 3,20 €
Ur-Krostitzer Schwarzbier	 0,3 l	 2,30 €
		  0,5 l	 3,40 €
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FLASCHENBIER

Ur-Krostitzer Premium Pils	 0,33 l	 2,10 €
Ur-Krostitzer Schwarzbier	 0,5 l	 3,20 €
Schwedenquell	 0,5 l	 2,75 €
Schöfferhofer Hefeweizen	 0,5 l	 3,20 €
Schöfferhofer Hefeweizen dunkel	 0,5 l	 3,20 €
Schöfferhofer Kristallweizen	 0,5 l	 3,20 €
alkoholfreies Schöfferhofer	 0,5 l	 3,20 €
Schöfferhofer Grapefruit	 0,33 l	 2,90 €
Schöfferhofer Kaktusfeige	 0,33 l	 2,90 €
Corona Extra	 0,33 l	 2,90 €
Clausthaler classic	 0,33 l	 2,75 €
Henning Radler	 0,5 l	 3,20 €
Berliner Kindl Weisse	 0,33 l	 2,75 €
- mit Schuss Himbeere	 0,33 l	 2,75 €
- mit Schuss Waldmeister	 0,33 l	 2,75 €

HEISSGETRÄNKE
		
Kaffee 2		  1,80 €
Cappuccino 2		  2,10 €
Cappuccino 2 mit Zimt oder Vanillesirup		  2,40 €
Espresso 2		  1,80 €
Espresso 2 doppelt		  2,80 €
Honigmilch		  1,70 €
heiße Schokolade		  2,10 €
Milchkaffee 2		  2,80 €
Irish Coffee 2		  3,20 €
Kaffee Amaretto 2		  3,20 €
Latte Macchiato 2		  2,80 €

Bombardinie 6 cl (der leckere Knaller!)	2,80 €
Eierlikör,  Amaretto und Sahne

TEE - HOCHWERTIGE AUSLESE

Schwarztee			   2,10 €
Grüntee			   2,10 €
Sommerbeeren			   2,10 €
Kräutertee			   2,10 €

COCKTAILS
BEFORE - DINNER - DRINKS

Campari Cocktail		  5,00 €
(Campari 1, Wodka,  Angostura)

Kir	 (Creme de Cassis, Pinot Grigio)		  5,00 €

Perfect Martini Cocktail		  5,50 €
(Gordon‘s Gin, Martini rosso, Martini dry)

AFTER - DINNER - DRINKS 

White Russian (Wodka, Kahlua, Sahne)		  5,50 €
Black Russian (Wodka, Kahlua)		  5,50 €
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CLASSIC   COCKTAILS

Dry Martini (Gordon‘s Gin, Noilly Prat)		  5,50 €

Manhattan		  5,00 €
(Canadian Club, Martini rosso, Angostura Bitter)

Daiquiri		  4,50 €
(Bacardi light dry, Limettensaft, Zuckersirup)

Margarita		  5,00 €
(Tequila silver, Triple Sec, Zitronensaft)

Bacardi Cocktail		  5,00 €
(Bacardi light dry, Zitronensaft, Grenadine)

Harvey Wallbanger		  5,50 €
(Wodka, Galliano 1, Orangensaft)

Tequila Sunrise		  5,00 €
(Tequila silver, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine 1)

Singapore Sling		  6,00 €
(Gordon‘s Gin, Cherry Heering, Zitronensaft, 
Cointreau, Angostura, D.O.M. Benedictine, Selters, Ananassaft)

COLLINSES 

Tom Collins		  5,50 €
(Gordon‘s Gin, Zitrone, Zuckersirup, Selters)

Pedro Collins		  5,50 €
(Bacardi light dry, Zitrone, Zuckersirup, Selters)

SOURS

Whisky Sour			   5,00 €
(Four Roses, Zuckersirup, Zitrone)

Wodka Sour (Wodka, Zuckersirup, Zitrone)	 5,00 €

Gin Sour			   5,00 €
(Gordon‘s Gin, Zuckersirup, Zitronensaft)

Tequila Sour			   5,00 €
(Tequila silver, Zuckersirup, Zitronensaft)

FIZZES

Gin Fizz			   5,00 €
(Gordon‘s Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Selters)

Rum Fizz			   5,00 €
(Bacardi light dry, Zuckersirup, Zitrone, Selters)

Wodka Fizz			   5,00 €
(Wodka, Zitronensaft, Zuckersirup, Selters)

COLADAS

Pina Colada			   5,50 €
(Bacardi light dry, Kokossirup, Ananassaft, Sahne)
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Mexican Colada			   5,50 €
(Tequila silver, Kahlua, Kokossirup, Ananassaft, Sahne) 

Swimming Pool			   5,50 €
(Wodka, Bacardi light dry, Blue Curacao1, Kokossirup,
Ananassaft, Sahne) 

FANCY DRINKS

Schnitzel Culture Special 		  6,50 €
(Baileys, Kahlua, Kokossirup, Sahne, Maracujasaft,
Ananassaft)

Caipirinha			   5,50 €
(Janeiro, Limette, Rohrzucker)

Caipiroshka			   5,50 €
(Wodka, Limette, Rohrzucker)

Cuba Libre			   5,00 €
(Havana Club, Limette, Cola 2)

Flamingo			   6,50 €
(Bacardi light dry, Zitronensaft, Grenadine, Ananassaft)

Long Island Ice Tea			   6,50 €
(Bacardi light dry, Wodka, Gordon‘s Gin, 
Triple sec, Zitronensaft, Cola 2)

Mai Tai			   6,50 €
(Bacardi light dry, Captain Morgan 73 %, 
Triple sec, Mandelsirup, Orangensaft, Ananassaft,
Apricot Brandy)

Planter‘s Punch			   6,50 €
(Meyers Rum, Zitronensaft, Grenadine,
Orangensaft, Ananassaft)

Sex on the Beach			   5,50 €
(Wodka, Zitrone, Pfirsich Likör, Grenadine,
Maracujasaft)

Zombi			   6,50 €
(Bacardi light dry, Havana Club, Meyer’s Rum,
Lime Juice, Ananassaft, Maracujasaft)

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
	
Ipanema			   4,00 €
(Limette, Zuckersirup, Maracujasaft, Ginger Ale 3)

Coconut Kiss			   4,00 €
(Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Kirschsaft)

Summer Cooler			   4,00 €
(Lime Juice, Kirschsaft, Ginger Ale 3)

Safer Sex on the Beach		  4,00 €
(Preiselbeersirup, Orangensaft, Ananassaft, Zitrone)

Amazonas			   4,00 €
(Bananensaft, Maracujasaft, Lemon 3,
Blue Curacao alkoholfrei)
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LONGDRINKS
		

CLASSICS

Batida Kirsch			   4,50 €
Bacardi Cola 2			   4,50 €
Gordon‘s Gin Tonic 3			  5,00 €
Whisky Cola 2			   5,00 €
Sekt/Jägermeister Red Bull 2		  5,50 €
Pernod Cola 2			   5,00 €

WODKA

Wodka Lemon 3			   5,00 €
Wodka Red Bull 2			   5,50 €
Wodka Apfelsaft			   5,00 €

CAMPARI	

Campari Tonic			   4,50 €
Campari Soda			   4,50 €
Campari Red Bull			   4,50 €
Campari Orange			   4,50 €
Campari Maracuja			   4,50 €

SEKT
		
Rotkäppchen		  0,1 l	 2,75 €
trocken/halbtrocken		  0,75 l	 16,50 €

			   0,1 l	 3,20 €
			   0,75 l	 21,00 €

Neu und ganz lecker

Zuccotti sprizz		  0,33 l	 3,90 €

OFFENE WEINE - Weiss

Rheinhessen, -halbtrocken
Gau Bickelheimer Bacchus	 0,2 l	 2,80 €
Q.b.A.
duftig, blumig / J. Drahten

Rheinhessen - lieblich
Bechtholsheimer Petersberg	 0,2 l	 2,80 €
Scheurebe - Q.b.A.
ausgeprägtes Bukett, fruchtig

Mosel, -trocken
Lieserer Riesling		  0,2 l	 3,00 €
Qualitätswein
feine Säure, spritzig / J. Drahten

Italien - trocken
„La Trigi“ Pinot Grigio IGT	 0,2 l	 3,20 €
strohgelbe Farbe, angenehmes Bukett,
weich, elegant, feinfruchtig
Del Veneto
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Chile - trocken
Conchay Toro - Chardonnay	 0,2 l	 3,00 €
Sauvignon Blanc
fruchtig, frische und angenehme Art,
passt besonders gut zu leichten Speisen
und hellem Fleisch

Weißweinschorle		  0,2 l	 2,60 €

OFFENE WEINE - ROSÉ
			 
Frankreich - trocken
Cinsault Rosé		  0,2 l	 3,00 €
Vin de Pays d’Oc
fruchtig, leicht, harmonisch

OFFENE WEINE - ROT

Italien - trocken
„La Trigi“ - Merlot IGT	 0,2 l	 3,00 €
saftig, fruchtig, unkompliziert
Del Veneto

Rheinhessen - halbtrocken
Gau - Köngernheimer	 0,2 l	 3,70 €
Vogelsang 
Dornfelder Q.b.A.Weingut Meiser, samtig, reife Beerenfrüchte

Italien - trocken
Chianti D.O.C.G.		  0,2 l	 3,20 €
fruchtig, sauber, ausgewogen

Frankreich - lieblich
La Gardie		  0,2 l	 3,30 €
Vin De Pays de l’ Aude
vollfruchtig, rund und süffig

Südafrika - trocken
Ruby Cabernet		  0,2 l	 3,30 €
Mc Gregor Winery
kraftvoll und mächtig, weiche Tannine, 
leichte Würze, vollmundig und saftig

Rotweinschorle		  0,2 l	 2,60 €

FLASCHENWEINE - WEISS
			 
Sachsen - trocken
Müller Thurgau Q.b.A.	 0,75 l	 16,50 €
Weingut Jan Ullrich
ausgeprägtes Buket, zart

Saale Unstrut – trocken
Freyburger Herrenberg	 0,75 l	 16,50 €
Baccus Q.b.A. 
Weingut Deckert
Bouquet erinnernd an reife Johannisbeeren und Pfirsiche,
frisch, fruchtig, spritzig

Mosel – trocken
Riesling Varidor Q.b.A.	 0,75 l	 17,70 €
Weingut Carl Loewen
Herrlich intensive Frucht, leichte Aprikosen-Note, klar,
kompakt, sehr eindringlich, raffiniert
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FLASCHENWEINE - ROT
			 
Italien Sizilien – trocken
Sicilia Rosso „Etichetta Bianca“	 0,75 l	 16,00 €
IGT  
Corte Dei Mori
Saftig jugendliche Fruchtaromen, Kirschtöne, 
ein Hauch von Eukalyptus

Spanien Penedés – trocken
Tempranillo Crianza D.O.	 0,75 l	 18,00 €
85 %Tempranillo / 15% Cabernet Sauvignon
Pere Ventura
dunkles rubinrot, schwarze Früchte in der Nase, etwas Kokos
am Gaumen kräftig, sanftes Tannin, viel Frucht und gute Länge

Südafrika – trocken
Melck´s red		  0,75 l	 17,50 €
Muratie Estate
Cuvee von Merlot, Cabernet Sauvignion und Shiraz
fass / komplex, Vanille-Töne, Beeren-Aroma

SÜDWEINE
		

Vermouth 5 cl

Martini extra dry		  15% vol.	 3,90 €
Martini bianco		  15% vol.	 3,90 €
Martini rosso		  15% vol.	 3,90 €

Sherry 5 cl

Sandeman Rich Golden	 15% vol.	 2,80 €
Sandeman Medium dry	 15% vol.	 3,20 €
Sandeman Dry Seco		  15% vol.	 3,20 €

Port 5 cl 

Sandeman Porto Tawny	 20% vol.	 4,20 €
Sandeman Porto white	 20% vol.	 3,60 €

Liköre 4 cl 

Baileys Irish Cream		  17% vol.	 3,80 €
Drambuie		  40% vol.	 3,90 €
Galliano		  35% vol.	 3,60 €
Cointreau		  40% vol.	 3,90 €
Kahlua		  26,5% vol.	 3,60 €
Southern Comfort		  40% vol.	 3,60 €
Amaretto		  21% vol.	 3,60 €
Batida de Coco		  16% vol.	 2,50 €
Dooley’s (2 cl)		  17% vol.	 1,90 €
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Bitters 4 cl 

Ramazzotti		  30% vol.	 3,60 €
CYNAR Kräuterlikör	 16,5% vol.	 2,90 €

Fernet Branca		  42% vol.	 3,50 €
Fernet Menta		  40% vol.	 3,50 €

Averna		  32% vol.	 3,60 €
Jägermeister		  35% vol.	 3,85 €
Wilthener Gebirgskräuter	 30% vol.	 2,90 €

Becherovka		  35% vol.	 3,90 €
Radeberger Bitter		  35% vol.	 3,90 €

Bitters 2 cl 

Underberg		  44% vol.	 2,40 €
Kümmerling		  35% vol.	 2,40 €

Anisette

Pernod 5 cl		  40% vol.	 3,10 €
Sambuca 4 cl		  42% vol.	 4,80 €

Aquavit 4 cl

Nordhäuser Doppelkorn	 38% vol.	 4,80 €
Linie Aquavit		  41,5% vol.	 4,80 €
Malteser Kreuz		  40% vol.	 4,40 €

Weinbrand/Cognac/Grappa 4cl

Asbach Uralt		  38% vol.	 4,80 €
Hennessy VSOP		  40% vol.	 4,80 €
Grappa Julia		  38% vol.	 4,80 €
Grappa di Prosecco		  38% vol.	 4,80 €
Feiner alter Wilthener	 36% vol.	 3,30 €

Brandys 4 cl

Osborne Veterano		  36% vol.	 4,10 €
Carlos I		  40% vol.	 4,90 €
Cardenal Mendoza		  42% vol.	 5,80 €

WHISKE(Y)S 4 CL
 		
B o u r b o n  /  T e n n e s s e e  W h i s k e y

Four Roses		  40% vol.	 3,50 €
Jim Beam		  40% vol.	 3,50 €
Jack Daniel’s		  45% vol.	 3,50 €

C a n a d i a n 

Canadian Club 1		  40% vol.	 4,20 €

I r i s h

Tullamore Dew		  40% vol.	 4,20 €
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S c o t c h

Glenfiddich		  40% vol.	 4,20 €
Johnnie Walker red Label 1	 40% vol.	 3,60 €
Johnnie Walker black Label 1	 40% vol.	 3,90 €

WODKA 4 CL

Gorbatschow		  37,5% vol.	 4,40 €

Moskovskaya		  40% vol.	 4,20 €
Russland

Absolut		  40% vol.	 4,20 €
Schweden

Smirnoff		  37,5% vol.	 4,20 €
USA

SÄCHSISCHE SPEZIALITÄTEN 4 CL

Leipziger Allasch		  38% vol.	 3,90 €
Williams-Birne		  40% vol.	 4,80 €
Kirschwasser		  40% vol.	 4,80 €
Himbeergeist		  40% vol.	 4,80 €
Obstler		  38% vol.	 4,80 €

LEIPZIGER EDELBRÄNDE 4 CL
		
Brotschnaps		  44% vol.	 4,20 €
Kräuterlikör Schäferstündchen	 35% vol.	 4,20 €

GIN 4 CL
 		
Gordon’s Dry Gin		  37,5% vol.	 2,75 €
Bombay Sapphire		  47,0% vol.	 3,85 €
Tanqueray		  47,3% vol.	 3,85 €

TEQUILA 4 CL

Tequila Sierra silver		  40% vol.	 4,20 €
Tequila Sierra gold		  38% vol.	 4,20 €

Inhaltsstoffe sind mit folgenden Nummern gekennzeichnet: 	
1 Farbstoff, 2 Coffein, 3 Chinin, 4 mit Konservierungsstoffen, 5 mit 
Süßungsmittel, 6 enthält Phenylalaninquelle, 7 Antioxidationsmittel
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SchnitzelSonntag

Da lassen wir die Sau raus!
Am Sonntagabend ab 14.00 bis 18.00 Uhr gibt es bei Reser-
vierung bis zum Vortag auf alle Speisen satte 20% Rabatt!
Nicht gültig in Verbindung mit anderen Rabatten und Gut-
scheinen!

Afterwork Hours

Montags bis Freitags (außer an Feiertagen) von 16 bis 19 Uhr  
alle alkoholhaltige Cocktails für 3,90 € !
Nach der Arbeit mit Freunden oder im Kreise Ihrer Kollegen 
in Leipzigs Food Entertainment Bar. live your life!

Das Highlight 
der Leipziger Latsch XXL

Nutzen Sie die Sonderaktion und lassen Sie sich Ihre Latsche 
abstempeln. Sie erhalten den Leipziger Latsch 
kostenlos, wenn Sie den 10. Stempel haben.
(Gültigkeit nur pro Person!)

Montagsbuffet
All you can eat für . . .

Buffet: Schnitzel vom Schwein, Pute, Feta, Gouda... Gemüse-
schnitzel für unsere Vegetarier... 12 verschiedene Soßen wie 
z.B. Krabben-Lauchsauce, Chili-Honigsauce, Orangen-Pfeffer-
sauce... sowie verschiedene Beilagen wie Spätzle, Bratkartof-
feln, Asianudeln, frische Salate und bunte Dessert und vieles 
mehr! Schnitzel satt für 9,99 EUR
Sommerpause von ca. Juli  bis September

MIT FREUNDLICHER UNTERSTÜTZUNG

DER Schnitzel-Culture
Lieferservice

11.oo – 14.oo Uhr und 18.oo – 22.oo Uhr
Sonntag‘s schon ab 17.oo Uhr

Bestellen Sie Ihr Schnitzel auf Arbeit, ins Büro oder nach 
Hause und lassen Sie es sich schmecken!

Fon:	0341.224580
Fax:	0341.2245820

www.schnitzel-culture.de
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