
. Hauptgerichte & Dessert .

Hauptgerichte
Zu allen Hauptgerichten empfehlen wir einen kleinen Salat.       €    3.50

Penne in Spinat-Gorgonzola-Rahm € 8.90
Hartweizentagliatelle in einer Sauce aus Blattspinat, Zwiebel und geschmolzenem Gorgonzola(2,5).

Gnocchipfanne mit Rosenkohlrahm € 9.80
Italienische Kartoffelklößchen mit aromatischem Rosenkohl. Der Winterklassiker.

Waldpilzspaghetti mit Tranchen  € 12.70
von gebratener Entenbrust

Penne mit Streifen von Schweinefilet € 11.70
in Waldpilz-Kräuter-Sauce.

Spagetti mit Räucherlachs € 9.70
Kirschtomaten, Zwiebel & Pimientos.

---
Lammfilet mit Rosmarinkartoffeln €  18.90

und Dattel-Pesto. 

Sächsischer Sauerbraten €  14.90
mit Rotkohl und Klößen.

Schweinerückensteak €  15.40
mit Tomate-Mozzarella überbacken 

gereicht auf Balsamico-Sugo und Gnocchi.

Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Feigen €  14.90
auf Spinat-Tomaten-Gemüse und Kartoffelecken.

---
Scholle mit Krabben-Speck-Sauce € 14.90

gereicht mit Kräuterreis.

Kabeljau an scharfem Ananasgemüse € 13.70
gereicht mit Kräuterreis.

Dessert
Hausgemachter Crêpe €   4.10

wahlweise mit Zucker & Zimt, Schokolade & Banane oder Apfelmus (0)
mit Baileys und Vanille-Eis €   4.60

Eisbecher mit heißen Himbeeren und Sahne     €   5,40
Bratapfel mit Marzipan gefüllt, an Caramelsauce und Vanilleeis    €   5,40
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Salzgebäck € 2,10 Käse-Oliven-Variation(2,5) € 6,30

. Suppen & Vorspeisen .

Suppen(10)

Fenchelsuppe mit Lachs €   4,70
Seit Jahren der Geheimtip unseres Hauses und ein “Muss” für jeden Gast! 

Karotten-Orangen-Suppe €   4,20
mit einer Auswahl frischer Kräuter vom Wochenmarkt, mit Crème Fraîche verfeinert.

Winterliche Tomatensuppe €   3,90
mit Apfel.

Kürbis-Kokos-Suppe €   4,50
mit Kürbiskernen.

Salate & Vorspeisen
Ziegenkäsebrote €   6.60

Graubrot, mit Kräuteröl bestrichen, frischer Tomate und Zwiebel belegt 
und französischem Ziegenkäse gratiniert.

Bruschetta €   6.10
Ciabatta, bestrichen mit Kräuterbutter, belegt mit einer Mischung aus Tomate, 

Zwiebel und Knoblauch.

Bunter Wintersalat mit gebratener Entenbrust   €   9,70
an Orangen-Ingwer-Vinaigrette. 

Fromage de Chevre Chaud                €   9,20
Im Nussmantel gebratener Ziegenkäse auf frischem Salat.

“Caesar Salat” mit Parmesan und Croutons €   9.80
Knackiger Salat in Parmesandressing, serviert mit sautierten Hähnchenstreifen.

Zu allen Salaten reichen wir eine Kostprobe unseres ofenfrischen Baguettes.
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